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Wsparcie ekspertow
w tworzeniu pysznych chwil

Pieczenie produktow najwyzszej jakosci zalezy od wielu
ztozonych czynnikéw. Cykle wartosci produktéw sg coraz
krotsze, a trendy dotyczace zdrowego odzywiania zmieniajg
sie szybciej niz kiedykolwiek. Utrzymanie konkurencyjnosci
wymaga btyskawicznego reagowania na zmiany rynkowe.
Nasi eksperci dobrze o tym wiedzg i wspdlnie z klientami
starajg sie dobiera¢ odpowiedni rodzaj tfuszczu tak, aby
tworzy¢ innowacyjne produkty spefniajgce wymagania rynku.

Wraz z nowym trendem zdrowszej, naturalnie wytwarzanej zywnosci oraz czytelnych i
rzetelnych etykiet klienci zwracajg coraz wieksza uwage na identyfikowalno$é sktadnikow
produktow zywnoéciowych. Dbajac o bezpieczenstwo i ekologiczne zrownowazenie
zywnosci, producenci i konsumenci wymagaja rzetelnych informacji o pochodzeniu
sktadnikéw produktdw.

Nasze do$wiadczenie i wiedza pomoga Panstwu spetni¢ te wymagania.
Wspdlnie mozemy przeksztatci¢ Panstwa koncepcje w niezwykle atrakcyjne
produkty piekarnicze o optymalnym okresie przechowywania i doskonatych
walorach smakowych oraz jakosciowych, zgodnych z oczekiwaniami
konsumentéw — i to wszystko w przystepnej cenie.
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1 W peni zintegrowany i zrownowazony fancuch dostaw obstugiwany
wspolnie z grupa 10I, pozwalajgcy na zaopatrywame naszych klientéw w
produkty o niezmiennie wysokiej jakosci

3 kontynenty, dzieki czemu jestesmy w stanie
obstugiwac klientéw na catym Swiecie

100+ .- cbecnoic 100-procentowa

w ponad 100 krajach  identyfikowalnos¢ oleju palmowego

1 2 5 lat doswiadczenia w dobieraniu sktadnikéw,

zastosowan i procesow

300"‘ zarejestrowanych patentéw dla innowacyjnych

rozwigzan opracowanych przez naszych specjalistow ds. rozwoju

500 produktow o szerokiej gamie zastosowan:
od piekarnictwa i cukiernictwa po produkcje zamiennikéw
thuszczu mlecznego oraz zywnosci dla niemowlat

1 1 5 o pracownikow oferujgcych Panstwu swojg bogata
wiedze i doswiadczenie, dzieki czemu mozecie Panstwo tworzy¢
zdrowsze, zrbwnowazone ekologicznie i optacalne produkty






Tworzymy wspélnie

Wspotpraca z nami to dostep
do naszej wiedzy technicznej,
ktéra w pofaczeniu z Panstwa
wyjatkowa znajomoscig branzy
umozliwi nam opracowanie
rozwigzan pozwalajgcych
zawsze byc krok przed innymi.
Niezaleznie od tego, czy
zajmujg sie Panstwo wytwarza-
niem Zywnosci funcjonalnej
luksusowych przysmakow,
zapewniamy wsparcie |
specjalistyczng wiedze
gwarantujg wysoka jakos¢
wypiekow.

Nasza bogata oferta rozwigzan zawiera
produkty dostosowane do Panstwa
indywidualnych potrzeb: ttuszcze do
nadzien, polew, a takze ttuszcze barierowe
i piekarnicze, do kruchych ciastek, chleba,
ciasta kruchego oraz ciasta francuskiego.

Realizacja Paristwa potrzeb i pomystow
Korzystajac ze swej rozlegtej wiedzy na
temat sktadnikdéw, ich zastosowan i
procesdw, nasi eksperci ds. piekarnictwa
wspdlnie z Panstwa zespotem ds. rozwoju
opracuja sposoby wcielenia Panstwa
pomystéw w zycie.

Pracujac w Panstwa zaktadach
produkeyjnych lub naszym Studio
Koncepcyjnym, nasi eksperci pomoga
Panstwu opracowac receptury
optacalnych ekonomicznie produktow
dostosowanych do Panstwa metod
produkgji i upodoban klientéw. Moga oni
takze poméc Panstwu zoptymalizowaé
procesy produkcyjne. Nasi specjalisci
nieustannie obserwuja zmiany na rynku
produktéw piekarniczych i uwzgledniaja
je w perspektywie Panstwa dziatalnosci i
stojgcych przed Panstwem wyzwan. Nasi
eksperci réwniez bacznie $ledzg wszelkie
nowinki technologiczne, udostepniajac
Panstwu innowacyjne rozwigzania
pozwalajgce pozostaé zawsze o krok
przed innymi.

Dodatkowe ustugi

Nasze ustugi nie ograniczaja sie tylko do
wsparcia technicznego. Oferujemy cenne
analizy rynku umozliwiajace optymalizacje
procesu pozyskiwania surowcow.

Poniewaz jednym z kluczowych
elementéw dziatalnosci jest
niezawodno$¢ dostaw, zapewniamy
rowniez dostep do naszych systeméw
logistycznych, utatwiajgcych precyzyjne
planowanie produkgji.






Bogactwo zastosowan produktéow

Niezaleznie od tego, czy
potrzebuja Panstwo
napowietrzanego nadzienia
do ciasteczek, ciasta
biszkoptowego czy chleba z
wydfuzonym czasem
przechowywania, jestesmy w
stanie zaoferowac rozwigzanie
spetniajgce Panstwa
indywidualne wymagania.
Analizujagc wyposazenie i
mozliwosci Panstwa zaktadéw
produkcyjnych, zadajemy
czesto pytania:

' Czy Panstwa
produkty sa dostarczane
w postaci schfodzonej
lub zamrozonej, czy tez
w temperaturze
otoczenia?

Jakiego stopnia

kruchosci wymagaja

konsumenci od Paristwa
ciasteczek?

Czy uzywaja
Panstwo
temperowanej
czekolady?

Jaki jest wymagany
stopier wilgotnosci w
wytwarzanych przez
Panstwa ciastach?

Jakie sg Paristwa
oczekiwania w kwestii
uwalniania smaku?

Po uzyskaniu odpowiedzi na takie pytania
jestesSmy w stanie poméc Panstwu
wytwarzaé produkty optymalnie
dostosowane do Panstwa procesdéw
produkeyjnych i wymagan rynku. Nasza
oferta produktéw jest zbyt rozbudowana,
by mdc ja tutaj wyczerpujaco oméwic.
Dlatego udostepniamy karty zastosowan
produktow, zawierajgce dodatkowe
wskazowki w kwestii doboru wtasciwego
rozwigzania.

Jaki rodzaj wrazen
smakowych maja
zapewniaé Panstwa
produkty?

Czy wymagaja
Panstwo ttuszczu
odznaczajacego sie
odpornoscia na
Siwienie”?



Produkty/
zastosowania_\

Biscuitine 200
Biscuitine 300
CLSP 499
Cose

Couva 850 NH

| | - .Crokvitol 6613
ﬁuﬁ . < Crokvitol 6616

: :‘% Prestine 12F

Revel

Coberine 6836

y

I Creamelt 700 _

Segment

Ciasto/nadzienia,
Ciasteczka,

Ciasteczka,

Nadzienia,

Ttuszcz do polew/barierowe,
Nadzienia,
Polewy/nadzienia,

Ciasto francuskie/dunskie,
Ciasto/nadzienia,

Tluszcz do chleba/barierowy,

Ciasto francuskie/dunskie

Napowietrzanie
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Szybkie
zastyganie

Odpornosé na ,siwienie”

-+

Efekt chlodzenia

++
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Kremowosé

+

Ciasto francuskie
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Przyktad w postaci ciasta

Wyprodukowanie wilgotnego ciasta o idealnej strukturze,
wspaniatym smaku i dtugim czasie przechowywania moze by¢
wyzwaniem. Oferowany przez nas ttuszcz Biscuitine pozwoli
osiggnac pozadany wynik:

Nadaje sie do stosowania w szerokiej gamie produktow
Nie wymaga temperowania, nadaje sie do stosowania w réznych procesach
Optacalny ekonomicznie

Zapewnia doskonate uwalnianie smaku i podkresla walory smakowe produktu

SUENENENEN

Sktad przyjazny dla konsumenta: nie zawiera ttuszczéw uwodornionych ani

ttuszczdw trans

<\

Moze by¢ stosowany w recepturach zawierajgcych orzechy, kakao i inne sktadniki

<\

Lepsze zatrzymywanie powietrza, |zejsza struktura ciasta

Bardziej szczegdtowy opis mozna znalezé w karcie zastosowania produktu.

Biscuitine Inny ttuszcz







Budowanie przejrzystego i
- zrownowazonego tancucha dostaw

W firmie IOl Loders Croklaan
dazymy do stosowania
zrbwnowazonych praktyk we
wszystkich aspektach naszej
dziatalnosci: od wyboru
surowcow po funkcjonowanie
naszych rafinerii.

Jeste$my przekonani, ze pozyskujac
surowce pochodzace z identyfikowalnych
zrédet oraz wytwarzane w sposdb
odpowiedzialny od zaufanych partnerdw,
jestesmy najlepszym wyborem dla
naszych klientéw. Uwazamy, ze dzieki
odpowiedniemu wywazeniu intereséw
ekonomicznych, spotecznych i
ekologicznych bedziemy w stanie
przyczyni¢ sie do dlugoterminowego

Samodzielnie
przeprowadzamy
audyty wytworni oleju
palmowego, weryfikujac
ich zgodnos¢ z
naszymi zasadami
zrbwnowazonej
produkgji

Staramy
sie wywazy¢ czynniki
spoteczno-ekonomiczne
oraz $rodowiskowe,
aby tworzyé
zrébwnowazony
taricuch dostaw

W zaleznosci od
zapotrzebowania rynku
zamierzamy dostarczac
naszym klientom w
Europie wytacznie olej
palmowy z certyfikatem
SG RSPO

tworzenia wspdlnej wartosci. Dysponujac
dostepem do stabilnego tancucha
dostaw oleju palmowego obstugiwanego
przez grupe I0l, mozemy elastycznie
reagowac na potrzeby klientow i
dostarczaé im bogatg game produktéw.

Zaangazowanie

Jeste$my aktywnie zaangazowani w
zréwnowazony rozwdj w ramach biezgcej
dziatalnoéci, dlatego tez co miesiac
wzbogacamy naszg oferte o kolejne
zréwnowazone ekologicznie produkty.
Biezace informacje na temat naszej oferty
wyrobdw z oleju palmowego
certyfikowanych przez organizacje RSPO
(Roundtable on Sustainable Palm Qil,
Okragly Stét na Rzecz Zréwnowazonej
Produkgji Oleju Palmowego) mozna
znalez¢ na naszej stronie internetowej
pod adresem www.ioiloders.com lub
uzyskac od naszego regionalnego
przedstawiciela handlowego.

100-procento-
wa identyfiko-
walnosé oleju
palmowego

Wierzymy, ze
wspofpraca z
naszymi partnerami
jest kluczowym
czynnikiem
wprowadzania
rzeczywistych
zmian
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